WIR BEGRUSSEN SIE HERZLICH BEI UNS
UND MOCHTEN, DASS SIE SICH WOHL-
FUHLEN UND EIN STUCK INDISCHE

LEBENSART MIT NACH HAUSE NEHMEN.

Die indische Kiche zeichnet sich vor allem durch die
Verwendung kostbarer Gewtirze und Krguter aus, denn
sie erst geben jedem unserer Gerichte ihren urspring-
lichen Geschmack. Deshalb hutet unser indischer
Chefkoch die Zusammensetzung seiner Mischungen und
die Zubereitung in unserer eigenen Gewurzmihle als sein

Ceheimrezept. Er verfugt iber 75 selbst hergestellte

Mischungen aus edlen indischen und englischen

Cewiirzen, die unseren Gerichten - abgerundet mit einer
Vielzahl frischer Krauter - den typischen Geschmack des
Restaurants GANDHI verleihen - alles selbstversicindlich ohne

jegliche Geschmacksverstarker.

Wir bevorzugen die fraditionelle nord-indische Kiche aus der Gegend
um Delhi, Jaipur und Punjab. Mandeln, Kokosnuss, Cashewkerne,
Kardamon, Ingwer und Koriander sind Bestandteil dieser

milden Art der Zubereitung gegeniber anderen

indischen Regionen.
Neben Huhn-, Lamm-, Enten-, frischen Fisch-
und Scampi-Gerichten bieten wir
lhnen ebenfalls eine reiche Auswahl
fur Vegetarier und Veganer. Auf
Rindfleisch verzichten wir aus
religivsen Grinden ganz.
Fur unsere kleinen Géste gibt es im
GANDHI typisch indische Gerichte
- jedoch mild zubereitet z.B. mit

Mango oder Joghurt.

My ey L



Wichtiger Bestandteil in unserer Kiche ist ein original indischer Lehm-

ofen (Tandoor) - eine besondere Feuerstelle fir unsere traditionelle

Zubereitung Fleisch zu grillen und Brot zu backen.

Indische oder infernationale Weine und Biere sowie alkoholfreie
Cetréinke wie Jogi-Tee, Chai, Mango- oder Minze-Gurken Lassi

werden lhren Besuch bei uns stilvoll abrunden.

Die frische Zubereitung aller Gerichte braucht ihre Zeit, deshalb

méchten wir Sie - nach lhrer Bestellung - um etwas Geduld bitten.

Wir winschen lhnen
eine schéne Zeit bei uns

und - Guten Appetit |




SUPPEN

7 o1 D&% Sé;é

O+.

20.

Schmackhafte Linsensuppe
nach original indischer Art - H, G

gmm 5@&

ikante Hihner Suppe - zubereitet mit
Kokosnuss-Raspeln und frischen Kréutern

Sunundiori Skorbe

Eine bekannte Hummercremesuppe mit
Meeresfrichten und Scampis, zubereitet mit
Kokosnuss-Raspeln nach indischer Art - G, N, B

SALATE

QM Sulot

emischter Salatteller mit Apfelstickchen,

zubereitet mit einem besonderen Joghurt-Dressing

aus frischer Minze - G

21 Lacknowr Sulat

22.

Gemischter Salatteller mit saftigem

H&hnchenbrustfilet aus dem Tandoor Lehmofen,

Cashewkerne und hausgemachtem
Minz-Podina-Dressing - G

SW Sulat

Gemischter Salatteller mit Meeresfrichten
und Scampis aus dem Lehmofen, verfeinert
mit Cashewkerne, Sonnenblumenkernen,
Rosinen und Koriander - B

8,50

8,90

2,90

12,90

13,90

14,90



Palak Pakora




VORSPEISEN

05, Pelak Bikora

Pakora aus Spinat und Zwiebelringen
in Kichererbsenmehl mit verschiedenen
Gewiirzen frittiert - J

70. Samosa

Zwei gefillte Kartoffel-Teigtaschen
mit Rosinen und Mandeln - A, H

7. Kéema Samaosa

Teigtaschen gefullt mit Lammhackfleisch,
verfeinert mit Nissen und Rosinen - A

72 /Wo’ Prksra

Fein gehacktes frisches Gemuse - gewendet
in Kichererbsenmehl, mit verschiedenen
Gewirzen frittiert

1. Pancer Pikora

Hausgemachter frischer Rahmkase mit Gewirzen
in Kichererbsenmehl gewendet und fritfiert - G

76. QM /6 - gz/lggwié&%

Pakora Mix-Platte aus-Palak Pakora, Samosa,
Kiema Samosa, Paneer Pakora und Indoori Pakora - A

77 QMTW /ﬂ

f 2 Posonen)
Mix-Platte-aus Héhnchenbrust, Fischfilet und

Scampi-Tandoori sowie Lammhackspiefle - D, 8

12,90

12,90

12,50

13,90

24,90

29,90



HAUPTGERICHTE

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

30, /M@éa

Feingehackte Ge sefr/kode en

feiner Kokosnuss-Korma-Sauce mit /\/\ongofruchf
Mandeln und Kokosnuss-Raspeln,

garniert mit Rosenwasser und Kor:onder -G HJ

52, Lunjals aneer

Haus§emachter frischer Rahmkd&se mit
frischem Gemuse in Masala-Sauce, zubereitet
mit Ingwer und Koriander - G, J

33. P@% [uneer /Viewa

Hausgemachter frischer Rahmkése mit Spinat
in leichter Kormasauce mit Cashewkernen
und gemahlenen Pistazien - G, H, J

s Banganw Laneer

Hawsgémachter frischer Rahmkése mit Auberginen,
Tomaten, Ingwer und Koriander in Makhan-Sauce,
garniert mit Mandeln und Koriander - G, H, J

20,90

20,50

23,90



HAUPTGERICHTE
VEGANE SPEZIALITATEN

7028, Da% ko Tarka

Gelbe indische Linsen in schmackhaft
pikanter Gewirz-Sauce - G, H, J

oso. Clill Curr
Feingehackte Gemifefrikadellen i likater

Masala-Chili-Sauce, verfeinert mit Ingwer,
Koriander und frischen Chili Schoten - J

1050, Subsi Rae B @7
use der Saison in feiner

Verschiedenes frisches
Masala-Sauce, garniert mit Ingwer und Koriander - J

052 Al C@ Musels

Kartoffeln und Kichererbsen mit Masala-Gewiirz
in Tikka-Sauce, dazu Krauter - H, J

7055 ifym BW TW

gebackene Auberginen, zubereitet
in leichter Masala-Sauce mit ausgesuchten Gewirzen - H, J

18,50

20,50

19,50

26,50



5.

S52.

53

S

55

HAUPTGERICHTE

EXOTISCHE LAMM-SHAHI

Buakru /l%m/ KM

Lammfleisch mit Ingwer, frischen Champignons,
Koriander und frischer Minze (scharfe Zubereitung!] - H, J

5@ wi Bakra M

mfleisch in einer erlesenen hellen Sauce
aus Kurkuma und Kokosnuss, verfeinert mit
Mandeln, Cashewkerne, Safran, Kardamon,
Korlonder und Mangofrucht - G, H, J

Bakra VM

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer mittelscharfen
Tikka-Chili-Sauce, verfeinert mit Ingwer,
Koriander und frischen Chilischoten - H, J

Puninbe Bakr

Im Tohdoor gegrillte Lammlachse zubereitet
in schmackhafter Makhan-Sauce mit Mandeln
und Rosenwasser, verfeinert mit Kokos-Raspeln
und Koriander - G, H, J

Bukne Koftw Clll

Hausgemachte { lsche Lammhackfrikadellen
in scharfer Masala-Chili-Sauce mit frischen
Chilischoten, Ingwer und Koriander - H, J

23,90

28,90

23,90



HAUPTGERICHTE

HAHNCHEN-SPEZIALITATEN

60. v U/ﬂé CM VM

brustfilet in scharfer Masala-Chili-Sauce,
zubereitet mit Ingwer und frischen Chilischoten - H, J

67, Dﬁ%/( bJ
nieft mit gelben Linsen

Hahnchenbrustfilet kom
in schmackhafter Korma-Sauce, zubereitet
mit Cashewkerne, Mandeln und Koriander - G, H, J

2. Satranc / V1 ﬂé
A

Hefinchenbrustfilet iniginér femen hel
Safran-Kurkuma Sauce, garniert mit Mandeln,
Kardamon, Koriander, Kokosnuss-Raspeln,
Safran und Mangofrucht - G, H, J

63 /l/l b Pulok

chéenbrustfilet kombiniert mit Spinat
in roter Currysauce, zubereitet mit Mandeln,
Cashewkerne und Koriander - G, H, J

6+ L/ W

Im Tendbor gegrilltes Hahnchenbrustfilet

in Makhan-Sauce, zubereitet mit Mandeln und
Rosenwasser, verfeinert mit Kokosnuss

und Koriander - G, H, J

22,90

23,90

25,50

26,90



HAUPTGERICHTE

ENTE-SPEZIALITATEN

77 CM Buatik

Entenbrustfilet nach spezial-indischer Art,

zubereitet in einer scharfen Masala-Chili-Sauce,

verfeinert mit Ingwer und Koriander - H, J

72. o Batak
Enten

ruétfilet mit Mangofrucht in einer
mit Kokosnuss verfeinerten Makhan-Sauce
mit Mandeln, Koriander und Kardamon - G, H, J

Entenbrustfilet mit Spinat in einer mit Safran
und Kurkuma verfeinerten Korma-Sauce.
Garniert mit Mandeln, Cashewkerne

und Koriander - G, H, J

24,90

26,90

28,90



52,

HAUPTGERICHTE

SAMUNDARI KHAZANA

Fisch- und Scampi-Spezialitéiten

Ga A Pulok Mkl

hes Zanderfilet kombiniert mit Spinat auf
Makhan-Sauce, verfeinert mit Mandeln
und Cashewkerne - G, H, J, D

5. Naawabi T ﬂgf
Wiirzige Scampis oqne’Schale im Tandoor gegrillt,

S#.

zubereitet mit Zwiebeln, Ingwer und Koriander,
in schmackhafter Masala-Sauce - 8, H,J

W o Mackll,

Frisches Lachsfilet in eige speZIe len Korma-Sauce
mit Mangofrucht und Pinienkernen, zubereitet
nach ,Panjab-Art” - G, H,J, D

Wigzige Scampis Qhae Schale im Tandoor gegrillt,

kombiniert mit Mangofrucht in delikater Makhan-Sauce,

verfeinert mit Pinienkernen Pistazien
und Koriander - G, H, J, D

24,90

28,50

26,50

29,90



w




HAUPTGERICHTE

TANDOORI KHAZANA

Traditionelle Lehmofen-Gerichte nach Art des Hauses
zubereitet. Zartes Fleisch in einer besonderen Joghurt-Krguter
Wirzmischung eingelegt und im Lehmofen gegrillt

91, Nawabe A S KM

Lammhackspief3 im Tandoor gegrillt
angerichtet auf frischen Gemise- \/or/ohonen
und auf einer heiflen Platte serviert - J 2290

2 W% Tt

Hehn€henbrustfilet im Tandoor gegrillt
angerichtet auf frischen Gemuse- \/orrohonen
und auf einer heiflen Plaite serviert - G, J 24,90

95, Baka tika TW

Lammlachs im Tandoor gegrillt
angerichtet auf frischen Gemuse Variationen
und auf einer heiflen Platte serviert - G, J 29.50

94, SW TW

Frisches Lachsfilet mit Scampis mit indischen Gewirzen

im Tandoor gegrillt, angerichtet auf frischen

Gemuse-Variationen und auf einer

heiflen Platte serviert - G, J, D 28,50

95 TWA /I/IM Doalle

Wairziges Hahnchenbrustfilet und Lammhackspief3

kombiniert im Tandoor gegrillt, auf frischen

Gemuse-Variationen angerichtet

und auf einer heiflen Platte serviert - G, J 29,90

- Gundle S
- 9 /6 (Tindwori for 2. Pesonens)

Tandoori Platte, von allem etwas: Scampi, Héhnchen-,

Lammlachse, Lammhackspief3 und Lachsfilet im Tandoor gegrillt,
angerichtet auf frischen Gemuse-Variationen

und auf einer heiflen Platte serviert - G, J, D, B 64,90



+5.

24,

HAUPTGERICHTE

BIRYANI

Biryani sind traditionelle indische Reisgerichte.

el Bl
Reisgericht mit gegritém Hehnchenbrustfilet

aus dem Lehmofen, frischem Gemuise, Mandeln,
Sonnenblumenkernen, Rosinen und Cashewkerne - G, H, J

B@é@ Bo/’ A
Reisgericht mit gegrilltem Lammlachs aus dem
Lehmofen, frischem Gemuse - zubereitet mit

Rosinen, Cashewkerne und Sonnenblumen-
kerne, verfeinert mit Koriander - G, H, J

45 SWé Biryand

Reisgericht mit Scampis &ds dem Lehmofen,

Krabben, Krebsschwdnzen und frischem Gemuse,
zubereitet mit Cashewkerne, Mandeln,
Sonnenblumenkernen, Rosinen und Koriander - B, G, H, J

20,90

26,90

28,90






BEILAGEN

TANDOORI BEILAGEN

Unsere Roti und Paratha bestehen aus verschiedenen
indischen Getreidesorten. Diese werden vor dem Ansetzen
des Teigs traditionell gemahlen.

700. {7

Dinde, knusprige Brotscheiben aus gelbem Linsenmehl

107, Rete

Vollkornfladenbrot aus Weizen- und Roggenmehl - A, G

703, Smé Nanw

Eine sehr bekannte Roti-Art mit WeiSmehl,
Sahne und Butter zubereitet - A, G

10+ Mewa Nan

Nan-Brot mit Nissen, Mandeln, Sonnenblumen-
kerne und Rosinen - A, G

105 KW Nan

sehr bekanntes Brot aus Weizenmehl mit Knoblauch-
und Kréauter-Butter verfeinert mit Gewirzen - A, G

706 Cﬂ% o@& Naw

mit Mozzarella und Knoblauch - A, G, 8

3,90

5,50

5,50

6,90

/7,90

8,90



BEILAGEN

CHUTNEYS

In Indien gehéren zu jeder Mahlzeit so genannte , Spritzer”,

wirzige Mischungen, die ,Chutney” und ,Paratha” genannt werden.

707, P@ C.

708.

709.

770.

Aus Joghurt, Plefferminz, Kerfander und Gewiirzen - G

Mangr C.

Aus MQngo und Aschar zubsefeitet - H

Reite

Bestehend aus Tomate, Gurke und Kurkuma - J, H

Scharfer Pickles aus Limonen, Mangos
und anderen sauren Frichten - J, H

3,90

4,50

4,90

3,50






775.

(7.

75,

777

778.

DESSERT

Lirne
Indisches Dessert aus Reismehl, Milch,
Rosenwasser, Mandeln und Pistazien - G, H

gxé/]mzw

Berihmte SuBspeise aus Indien:
Frittierte Ballchen aus Milchpulver in Zuckersirup
eingelegt, verfeinert mit Pistazien und Mandeln - G, H

Z7 o Creme
Beruhate’/indische SuBspeise aus feiner

Mango-Creme, verfeinert mit Mangofrucht
und Rosenwasser, garniert mit Kardamon, Mandeln
und Kokosnuss-Raspeln - G, H

ﬁ v Edscreme
is auf Mangofrucht - G, H

gé/md er D&ga/ﬁ%%f

7 aZ pﬁ/’f%/ﬂi/i//

Von jedem etwas - G, H

12,50

13,50

13,90

12,90

29,90






119.
120.
121.
122.
123.
124.
125.
126.

127.

128.

156.

157.

158.

145.
146.
148.
149.

151.
152.
153.
154.
155.

130.

136.
138.
140.

HEISSE-GETRANKE

Becher Kaffee 3,80
Cappuccino 4,50
Espresso 3,90
Double Espresso 4,50
Milch Kaffee 4,50
Latte Macchiato 4,90
Heifle Schokolade 4,50
Indischer Tchai Tee,

Ké&nnchen schwarzer Tee, Gewiirzen, Milch und Honig 5,50

Indischer Jogi Tee,
Kannchen Tee mit frischen Gewiirzen,

Rosenbliten mit Milch und Honig 5,50

Indischer Ingwer Tee,

K&nnchen mit Ingwer, Kardamon und Honig 5,50
LASSI

Podina Lassi
mit Minze, Krdautern und Gurke - G 0,31 6,50

Mango Lassi
aus Mango-Fruchtfleisch, Rosenwasser,

Pistazien, Mandeln und Kardamon - G 0,31 790
Gandhi Lassi
mit Erdbeer-Joghurt, Soja-Milch, Rosenwasser,
Mandeln, Pistazien und Kardamon - G 0,31 750
GETRANKE

0,251 0,41
Mango Schorle 3,90 4,90
Guave Schorle 3,90 4,90
Apfel Schorle 3,50 4,50
Rhabarber Schorle 3,50 4,50
Mango Saft 4,50 5,90
Guave Saft 4,50 5,90
Apfel Saft 3,90 4,90
Rhabarber Saft 3,50 4,90
Orangen Saft 3,50 4,90

0,2 FL.

Coca Cola, Light, Fanta, Sprite, Spezi - 1,2,3,6,9 4,50

0,25 FL. 0,75 FL.
St. Michaelis Wasser 4,50 8,90
St. Michaelis neutral 4,50 8,90

Schweppes Bitter Lemon/Tonic/Ginger Ale 0,2 FL.
1,2,3,4,10,11,14 500



160.

162.

164.
165.
166.

167.

168.

204.
205.
206.
207.
208.

209.
210.

211.

212.

213.
214.
215.
216.

217.

218.
219.
220.
221.
222.
223.
219.

ALKOHOLISCHE GETRANKE

BIERE VOM FASS

Woarsteiner Pils

FLASCHENBIERE

Indisches Jogi Bier

Indisches King Fischer, Lager

Kénig Ludwig Weissbier Hell

Kénig Ludwig Weissbier Hell , alkoholfrei
Warsteiner Pils, alkoholfrei

Alsterwasser

LIKORE
Ramazzotti
Amaretto
Sambuca
Southern Comfort
Baileys
LONGDRINKS

Gin Tonic - Bombay
Whisky Cola - Black Lable
Bacardi Cola

Southern Comfort-Cola

SPIRITUOSEN
Grappa - Cellini
Tequila Sierra, weif3
Tequila Sierra, gold
Vodka - Sky
Gin - Bombay

WHISKY

Old Monk - indischer Rum
Johnnie Walker - Red Label
Ballantines
Jim Beam
Jack Daniels
Chivas Regal
Johnnie Walker - Black Label

0,3 |
0,5 |

0,3 |
0,5 |
0,3 |
0,5 |
0,51
0,3 |
0,3 |
0,5 |

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4,50
5,50

5,50
6,50
6,50
5,90
5,90
5,90
3,90
4,50

6,90
4,50
4,90
4,50
5,50

12,90
12,90
11,90

7,50

5,90
4,90
4,90
4,90
4,90

7,90
6,50
5,50
5,50
5,50
8,90
8,90



Wir haben ein wechselndes Sortiment an Likéren, Longdrinks, Spirituosen
und Whiskys.

Fragen Sie unser Personal, ob auch Ihr Wunschdrink vorrétig ist.



Basmati-Reis

Biryani

Cumin
Dal

Kardamon

Korma-Sauce

Makhan-Sauce

Masala-Sauce

Masala
Nan

Paneer

Pakora

Chabati (Rot)

Samosa

Tandoor

Tikka-Sauce

LEGENDE

Erklsrungen zu den Speisen

Feiner aromatischer Reis mit Safran und
Kurkuma

Ein besonderes Reisgericht, das mit Mandeln,
ungemahlenen Gewirzen, Rosenwasser oder
mit klein gehacktem Gemuse zubereitet wird und
zu Fleisch- oder Fischgerichten gereicht wird

Kreuzkimmel
Hulsenfrichte/ gelbe Linsen

Grines Gewirz (in Deutschland wird es als
Kuchengewirz verwendet)

Selbst zubereitete Sauce aus Sahne mit
Mandeln, Cashewkerne, Kokosnuss und
Cucuma etc.

Sauce aus Tomaten, Pistazien, Butter, Sahne
und Kokosmilch

Tomatensauce mit einer indischen
Gewirzmischung

Gewturzmischung
Fladen aus Weifimehl

Rahmkase
(weifler Kase aus frischer Kuhmilch)

Knusprig gebackene Speisen,
gewendet in Kichererbsenmehl

Vollkorn-Fladenbrot

Gefillte Teigtasche aus Gemise und
Kartoffeln mit Nussen

Indischer Lehmofen zum Backen von

Fladenbrot und Grillen von Fleisch

Joghurt-Sauce mit Tikka-Gewirzen wie z.B.
Ingwer, Cumin, Koriander und Paprika



Gesetzliche Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und Allergenen

*1  Farbstoffe (mit Farbstoff): E 100, E 180
*2  Konservierungsstoffe (Konservierungsstoff] E 200 - E 219,
E230 - E235 E 239, E249 - E252; E280 - E 285, E 1105
“mit Konservierungsstoff” oder “konserviert”
*3  Antioxidationsmittel E 310 - E 321 “mit Antioxidationsmitteln”
*4  Geschmacksverstarker E 620 - E 635 “mit Geschmacksverstérkern”
*5  Schwefeldioxid/Sulfite E 220 - E 228 “geschwefelt”
*6 Eisensalze E 579, E585 “geschwdrzt”
*7  Phosphate (Stabilisator) E 338-E 341, E 450-E452 “mit Phosphat”
*8  Milcheiweif3
*Q  Koffein ,koffeinhaltig”
Chinin, Chininsalze “chininhaltig”
SuBBstoffe E 950-E 952, EQ54, E 957, E 959,
andere SuBungsmittel (Zuckeralkohole)
“Phenylalaninquelle” SiBungsmitteln Aspartam
Uberzugsmittel E 901-E 904, E 912, E914 “gewachst”

Taurin

*A  glutenhaltiges *G Milch *M  Lupinen
Getreide *H Schalenfrichte *N  Weichtiere

*B  Krebstiere *I Sellerie

*C Eier *J  Senf

*D  Fisch *K  Sesamsamen

*E  Erdnusse *L  Schwefeldioxid

*F  Soja und Sulfide

Diese Speisekarte erhebt keinen Anspruch auf Vollsténdigkeit, Aktualitat
und Richtigkeit. Irrtum vorbehalten.
Alle Preise inkl. gesetzl. Mehrwertstever und Bedienung.

Stand: 2024






